GASTRO ¥i§
FORDE

Forderpreise fiir frische Ideen

Das Rennen um den Gastro Vision Forderpreis 2007 ist entschieden. Es gewannen die
Firmen Gourmieren und Curieren, Weller Kochwerkzeugmanufaktur und SiGnatura

40 Unternehmen und Einzelpersonen aus Gastronomie, Hotellerie und Catering
haben sich um den Gastro Vision Forderpreis 2007 beworben. Die Preistriger 2007
sind die Firmen Gourmieren & Curieren (Hohberg) und Weller Kochwerkzeug-
manufaktur (Berlin). Dr. Gabriele Stoll von Gourmieren & Curieren iiberzeugte mit
ihren Verveine-Produkten fiir die feine Kiiche sowie dem Gourmet-Gesamtkonzept,
das Lifestyle und Wellness verbindet. Steffen Weller, Griinder der Kochwerkzeug-
manufaktur, beeindruckte mit dem Weller-Anrichte-Set — runde Alu-Formen, mit
denen sich Speisen exakt auf dem Teller anrichten lassen. Beide Farderpreistrager
werden ihre Produkte auf der Gastro Vision Hamburg 2007 prasentieren. Den Son-
derpreis Berlin vergab die Jury fiir das BAR-to-gol-Konzept der Schreinerei SiGna-
tura aus Neumarkt, eine transportable Bar aus handwerklicher Fertigung, die eine
Person auf- und abbauen kann. Fiir Firmenchef Thomas Ferstl ist der Sonderpreis
die Eintrittskarte zur ersten Gastro Vision Berlin vom 16.-18. September 2007.

Weiter auf Wachstumskurs

Die Convotherm Electrogerdte GmbH (Egl-
fing) hat am 30. September das Geschéftsjahr
2005/2006 abgeschlossen. Der Umsatz von
Uber 40 Millionen Euro zeigt eine 18prozen-
tige Steigerung gegeniiber dem Vorjahr. Star-
ke Zuwachse kommen aus Asien und USA.
Der Bau eines Schulungs- & Kommunikations-
Centers ist in vollem Gange. Eine neue Pro-
duktionshalle ab 2007 macht deutlich, dass
die Firma weiter auf Wachstumskurs ist.

Die Einfihrung des Convotherm mini und das
neue ACS Energiesparsystem sind nur einige
Highlights im vergangenen Geschéaftsjahr.

Spiilauftrag fiir Neue Messe

Winterhalter Gastronom (Meckenbeuren) lie-
fert die gesamte Splitechnik fir die Neue
Messe Stuttgart am Flughafen: acht Glaser-
und neun Geschirr-Fronttirspilmaschinen,
sieben Korbdurchschub-Splilmaschinen samt
Tischanlagen, drei Gerate-Spllmaschinen
sowie fUnf Grofmodelle der neuen MT-(Mehr-
tank-)Serie. Die MT-Serie wurde erst anldsslich
der Intergastra 2006 in Stuttgart mit dem
Gastro-Innovations-Preis pramiert, Ausge-
rastet werden alle Kiichen, Imbissstationen,
Cafés und Restaurants in den Hallen 1 bis 9
sowie in den Eingangshereichen.

PERSONALIEN

-* Riidiger
Knieps hat die
Verkaufsleitung
von Electrolux
Professional in
Deutschland

o A tbernommen. Er
ist bereits seit 1999 im Unter-
nehmen tatig und somit aus-
gewiesener Branchenexperte.
Zu Beginn seiner Tafigkeit be-
treute er als Gebietsverkaufs-
leiter die Marke Therma, in
den letzten zwei Jahren war
er als Regionalverkaufsleiter
flir alle Brands von Electrolux
Professional verantwortlich.

=» Karl Winter=
halter, Griinder
der Winterhalter
Gastrenom
GmbH, feierte
bei bester geis-
tiger und kor-
perlicher Gesundheit seinen
95. Geburtstag. 1954 ent-
deckte er auf der Freiburger
Verbrauchermesse die erste
Geschirrsplilmaschine. Kurze
Zeit spater entstand die Skiz-
ze des ersten Winterhalter
Geschirrspiilers GS 60 auf ei-
nem Stiick Packpapier. Yom
mittelstandischen Familien-
betrieb hat sich Winterhalter
zum international tatigen,
inhabergeflihrten Industrie-
unternehmen entwickelt,

Mit fast 900 Mitarbeitern,

16 Vertriebsniederlassungen
und dber 50 Generalver-
tretungen werden heute
gewerbliche Spulsysteme in
die ganze Welt geliefert.

=% Joachim
Platten erginzt
die Fihrungs-
mannschaft der
Rational AG. Als
Mitglied der Ge-
¥ schaftsleitung
ist er dem Vorstand unmittel-
bar angegliedert und tragt
die Verantwortung fur die
Tochtergesellschaften in
Deutschland, Spanien und
Italien. Joachim Platten soll
die Geschaftsflihrer der
Tachtergesellschaften coa-
chen und die ganzheitliche
Prozessoptimierung voran-
treiben. Platten war tber
zehn Jahre bei Liebherr
Hausgerate tétig, zuletzt als
Vertriebsgeschéftsfiihrer.
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